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MENU DU JOUR

Menu of the day / Tagesmenii
Du Lundi au Vendredi Midi

15.00€

1. Entree au choix

Starter of choice / Vorspeise nach Wahl

4 Makis Sushi (thon saumon au sésame et avocat)
4 Makis thon cuit
Potage champignons vermicelles et poulet - Suppe mit Hihnchen/Vermicelle/Pilze
Potage aigre-douce vinaigre /-Pikante Suppe mit Essig J
Potage raviolis - Wantansuppe
8 Petits rouleaux de printemps chinois végétarien - 8 kleine chinesische Frihlingsrollen vegetarisch
Nems - Nems
Salade de poulet - Hihnchensalat
Saté de poulet et nem - HihnchenspielRe mit Nem

2. Plat au choix
Main dish of choice / Hauptgericht nach Wahl

Riz sauté au canard et poulet - Gebratener Reis mit Ente und Hilhnchen
Nouilles sautées au canard et poulet - Gebratene Nudeln mit Ente und Hihnchen
Canard sauté aux légumes - Gebratener Ente mit Gemiise
Nouilles sautées au poulet ou boeuf- Gebratene Nudeln mit Hihnchen oder Rindfleisch
Blanc de poulet aux ananas et légumes - Hihnchen mit Ananas,Gemise
Poulet au légumes mixtes - Hihnchen mit Gemuse
Blanc de poulet au curry - Hihnchen mit Curry
Riz sauté aux scampis - Gebratener Reis mit Scampis
Blanc de poulet aux pimants secs /J -Sichuan Spicy Chicken /J

Boeuf sauté aux oignons - Rindfleisch mit Zwiebeln
Boeuf aux brocolis - Rindfleisch mit Brokolis
Boeuf aux poivrons - Rindfleisch mit Paprika
Boeuf aux piments secs J/ -Sichuan Spicy Rindfleisch J/
Plat de famille boeuf et poulet sauté aux léumes
Makis sushithon saumon au sésame et avocat (8 pcs.)
Dynamic Roll (Fromage/Saumon/Thon/Avocat/Chilli sauce)(8 pcs.) JJ
Riz ou nouilles sauteé au légume - Reis oder Nudeln mit Gemuse
8 Makis thon cuit

3.Café

Chers clients : Nous avons descartes menu pour les clientsallergiques.

j = Légérement piquant / Leicht scharf jj = Piquant / Schar jjj = Trés piquant / Sehr Scharf



ACCOMPAGNEMENT
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> 10.00€ 5.10€ e

CALIFORNIA 8 pcs

Ca3. Ca4. cab. J11.
Saumon cuit Thon cuit pomme * Crevette mangue * California roll **
congtgggre ‘ 8.80€ 8.80€ (surimi et avocat)

J13. J14.
Caterpillar roll *** Spider roll ** New York roll **
(smoked salmon/surimi/avocat) (tempura scga%zg et avocat) (saumon gritg ée:t avocat)

g ~ - Tam,
& "
Nt <5
L% - P
" 4
J15. J16. J17.
Philadelphia roll * Broce roll ? Michigan roll *

(fromage/thon/saumon) (scampi et avocat) (thon et avocat)
9.25€ 9.25€ 9.75€
P ‘&:‘ : i il
o J18 J67. Philadelphia avocat roll J68. Maki printemps ’
Rainbow roll ** (fromage/avocat) (fromage/avocat/
(saumon/thon/ 8.25€ Jeuille de menthe/
avocat/surimi) oignon frits)
10.75€ 8.75€

j = Légérement piquant / Leicht scharf

j} = Piquant / Schar j}j = Tres piquant / Sehr Scharf



CALIFORNIA COULEURS

Al A

CCl1. CCh.

Crazy saumon *’ 14.80€ King crabe *’ 14.80€
Saumon avocat, saumon mi-cuit, oeufs de Surimi avocat, crabe

saumon

cc2. CCe.
Rich thon *’ 14.80€ Ebi roll ** 14.80€
Zhon spicy mangue, thon flambe, oeufs de Concombre, scampis, oignon frits

areng

CC7.
ces. . Phéniz ™ 13.80€
Dragon roll ~ 14.80€ Poulet, concombre, mangue, masago,
Tempura avocat, avocat,mayonaise,
masago

f ﬁ’fﬁw%

VI LT
CCS.
CC4. . Végétarien roll ’ 12.80¢€
Ninja roll 14.80¢€ Concombre, avocat, mangue, fraise, mangue

Avocat, angille avocat, sesame



MAKI 8 pcs

.

———
J61, J62. J63. J64.
Maki saumon * Maki thon * Maki crevette avocat Maki surimi avocat **
8.25€ 8.35€ 8.35€
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J65. S, J39. J90.

Maki unagi avocat * Maki kappa Maki avocat Maki thon Cuit **
8.75€ ( con6c§nébre ) 7.15€ 8.75€
.85

J92. Ma3. Ma9. JI1.

Maki vert Saumon cuit * Crabe avocat’ Maki mangue,
(concombre, avocat, radis) 7.80€ 8.80€ poulet, avocat’
8.35€ 8.35€

NIGIRI 2 pcs

Ng3. Ng4. J21. J22.
Saumon mi-cuit * Thon mi-cuit * Nigiri saké * Nigiri maguro *

5.50€ 5.80€ 5.00€ 5.50€

J23. J24. J25. J26.
Nigiri saba * Nigiri ebi? Nigiri Unagi * Nigiri hokkigai ™
4.50€ 5.00€ 5.45€ 4.35€

o J28 J40.
g Nigiri kani - Nigiri avocat
4.50€ By - 4.50€




TEMAKI 1pc

Ay 4

4

TE1. TE?2. TE3.
Saumon avocat * Thon avocat *" Crevette avocat *"
6.00€ 6.80€ 6.80€

7
[P

TEA4. TE6G.
Anguille avocat *" Tartare de saumon et thon *"
6.80€ 6.80€
KUNKAN Z2pcs
GU1. Tartare saumon ** 5.50€
GU2. Tartare thon ** 5.50€
J29. lkura’ 5.80€
GU4. Crabe’ 5.80€
Gub. Salade d’algues ™ 4.80€
TULIPES
TU1. Saumon ikura* 6.80€
TU2. Tartare saumon * 6.20€
TU3. Saumon cheese *’ 6.00€
TU4. Crabe’ 6.80€

TUS. Veggie 5.80€



TAl.

TA2.

Tas.

J30.

SRI1.

SR2.

SR3.

SR4.

SOl.

SO2.

SO3.

SO4.

SO5.

SO6.

SO7.

SO8.

4 )
Saumon avocat **" 8.25€
Thon avocat **" 8.50€
Saumon, thon, avocat **" 8.80€

Saumon et thon au sauce soja sucrée *  8.80€

Cheese *’ 8.00€
Avocat cheese *’ 8.80€
Concmbre cheese *’ 8.80€
Mangue cheese *’ 8.80€

Saumon cheese **’ 7.80€
Thon cheese **’ 7.80€
Thon cuit **° 7.80€
Avocat scampis *° 7.80€
Anguille avocat *° 7.80€
Crabe avocat ** 8.80€
Concombre cheese *’ 6.80€

Avocat cheese *’ 6.80€



J19.

J20.

HRI.

HR2.

HR3.

SP1.
SP2.
SP3.
SP4.
SP5.

J31.
J32.
J33.
J34.
J35.
J36.
J47.
J66.

HOT ROLL 8 pcs

Tempura roll ***

(fromage/tempura scampi/saumon)

Dynamic roll **’ J J
(fromage/saumon/thon/avocat)

HOT roll ichigo **’
(saumon, fraise, cheese)

Hot roll crispy poulet *’
(poulet, concombre, avocat, cheese)

Hot roll veggie '’

(concombre, avocat, ananas, cheese)

SPRING ROLL

Saumon avoact *
Thon avocat *
Tempura avocat **
Chicken mangue '

Végétarien

SASHIMI

Sashimi thon (5 pcs) *
Sashimi saumon (5 pcs) *
Tataki saumon (10 pcs) *
Sashimi ebi (5 pcs) ’
Sashimi eel (5 pcs) *
Sashimi thon grillé (10 pcs) *
Sashimi saba (5 pcs) *

Sashimi hokkigai (6 pcs) *

12.75€

15.75€

12.80€

12.80€

12.80€

8.80€
8.80€
8.80€
8.00€
7.80€

7.80€
6.80€
15.80€
5.25¢€
6.45€
16.80€
5.45€
6.45€




COMBOS

J80.Entrée sushi **" 10.50€
4 maki et 3 nigiri

J41. Sushi combo appetizer **** 16.50€
4 thon / 4 saumon / 6 hokkigai / 4 ebi

J70.Sushi combo 4 saisons “**'**' 28.00€
4 spider roll | 4 dynamic roll /

4 New York roll / 4 tempura scampi /

4 sashimi saumon / 4 sashimi thon /

gomo wakame

J42.Sushi combo combination **"' 26.00€
(pourl personne)

4 sashimi thon / 4 saumon /2 ebi /

2 shime saba |/ 8 maki / 6 nigiri

PL1. Plateau Tataki ** 29.80€
8 California mi-cuit /

4 Nigiri saumon mi-cuit /

2 Nigiri thon mi-cuit /

4 Tataki saumon /

4 Tataki thon

PL2. Plateau Love saumon ** 29.80€
4 Nigiri saumon / 4 Saumon roll /

8 Soja roll saumon / 8 Maki saumon /

4 Sashimi saumon



COMBOS

PL3. Plateau Ichiban **° 28.80€
8 Spider roll / 8 Philadelphia roll /
8 Maki thon cuit / 8 Soja roll saumon

PL4. Plateau veggie " 26.80€
8 Spring roll veggie | 8 Maki concombre /
8 Maki printemps / 2 Nigiri avocat

PL5. Plateau Printemps "***° 66.80€
8 Dynamic roll / 2 Nigiri saumon mi-cuit /
2 Nigiri thon mi-cuit / 2Nigiri scampis /

2 Nigiri anguille / 4 Tataki saumon /

4 Tataki thon / 8 Rich tona /

8 Maki thon cuit | 4 Tempura scampis /

8 California saumon cuit concombre

PL6. Plateau D’été ***° 66.80€

8 Crazy saumon / 4 Sashimi saumon /
4 Sashimi thon / 2 Nigiri saumon /

2 Nigiri thon / 2 Nigiri scampis /

2 Nigiri Anguille / 8 Soja roll saumon /
8 Philadelphia roll / 8 Maki thon /

8 Saumon roll cheese

PL7. Plateau D’automne “***° 66.80€

8 Dragon roll / 4 Sashimi saumon /

4 Sashimi thon / 4 Scampis /

4 Anguille / 8 Dynamic roll /

8 California roll / 8 California thon cuit pomme /
8 Soja roll avocat

PLS. Plateau D’hiver ***° 66.80€

8 Ninja roll / 4 sashimi saumon / 4 Sashimi thon /

4 Scampis | 4 Tempura scampis /

8 California chicken mangue / 8 Spring roll tempura avocat /
8 Spider roll / 2 Nigiri saumon / 2 Nigiri thon

PL9. Plateau Royal ***° 108.80€

8 Dragon roll / 8 Crazy saumon / 8 Rich tona / 8 Ninja roll /

4 Sashimi saumon / 4 Sashimi thon / Tataki saumon /

4 Tataki thon | 4 Scampis | 4 Anguille / 2 Nigiri saumon /

2 Nigiri thon / 2 Tulipe saumon cheese / 2 Kunkan ikura /

2 Nigiri scampis / 2 Nigiri anguille / 2 Nigiri saumon mi-cuit /
2 Nigiri thon mi-cuit




SUSHI-LUNCH 16.80€

Du lundi au vendredi midi
Accompagné d’une soupe miso et un café

MENUA*

MENU C **

8 Dynamic roll

MENU D **

MENUE *'

8 Spring roll veggie / 8 Soja roll cheese cocombre



MENUS a 30.00 euros par personne

MENU CHINOISE

Potage au choix:

Suppe nach Wahl:

Entréee mixte:

Gemischte Vorspeise:

Nems 2 pcs., saté de poulet et scampi frit

Nems 2 Stuck, Hiihnchenspief3chen und frittierte Scampis

Plat au choix:
Hauptgericht nach Wahl:

Canard croquant sur plaque de fer chaude

Knusprige Ente auf heifder Gusseisenplatte
ou
Scampis frit a Uail
Gegrillte Scampis mit Knoblauch
ou
Plat dégustation

(Canard a lorange, boeuf et scampis)

Verkostungs Gericht (Ente a I'orange,Rindfleisch und Scampis)

Dessert.
Dame blanche, litchi ou café
Dame Blanche, Litschi oder Kaffee



FONDUE CHINOIS jj
31.00€ par personnea partir de 2 personnes

Entrée:
Vorspeise:

8 petits rouleaux de printemps chinois végétarien
8 kleine chinesische Friihlingsrollen vegetarisch

Fondue composé de:
Fondue besteht aus:
Scampis, boeuf, coquilles saint-jacques, blanc de poulet,
vermicelles, poisson, légumes et raviolis Scampis,

Rindfleisch, Jakobsmuscheln, Huhnchen,
Glasnudeln, Fisch,Gemuiise und Raviolis

Dessert:

Dame blanche, litchi ou cafeé
Dame Blanche, Litschi oder Kaffee

j = Légérement piquant / Leicht scharf jj = Piquant / Schar j}} = Trés piquant / Sehr Scharf



Potages /| Suppen /| Soups

1. Potage aux fruits de mer **** 6.80€
Meeresfriichtesuppe / Seafruit soup

2. Potage poulet, vermicelles et champignons ’ 5.80€
Suppe mit Hiithnchen, Glasnudeln und Pilze /
Soup witbhicken, vermicellis and mushrooms

3. Potage vinaigre piquant (specialité maison) *° 5.80€
Pikante Suppe mit Essig / Spicy and SOUr sSoup

5. Créme de nids d’hirondelle’ 5.80€
Schwalbennestersuppe [ Bird's nest soup

6. Potage aux raviolis chinois **° 5.80€
Wan-Tan-Suppe / Wonton soup

17. Tom Yum soupe aux fruits de mer ** 7.50€
Tom Yum Meeresfriichtesuppe | Tom Yum seafood soup

Entr ées / Vorspeisen /| Starter

101. Rouleaux de printemps chinois (poulet et légumes) “**"  6.50€
Chinesische Friihlingsrollen (Hiihnchen mit Gemiise) /
Chinese spring roll (Chicken with Vegetables)

122. Beignets de scampis **’ 8.50€
Frittierte Scampis / Fried shrimps

104. Brochette de poulet ™’ 7.20€
Hdhnchenspief3e /| Chicken Skewers

111. 8 petits rouleaux de printemps chinois (végétarien) ***"  7.80€
8 kleine chinesische Friihlingsrollen (végétarisch) /
8 small Chinese spring rolls (vegetarian)

106. 4 nems *** 6.50€

4 Nems | 4 nems

107. Entrée impériale ***’ 9.50€
Imperial Vorpseise [ lmperial starter

108. Scampis frit a U'ail ** 8.70€

Frittierte Scampis mit Knoblauch / Fried shrimps' with garlic

109. Calamars frits a U'ail ? 8.70€
Frittierte Tintenfische mit Knoblauch / Fried squid with garlic

j = Légérement piquant / Leicht scharf jj = Piquant / Schar jjj = Trés piquant / Sehr Scharf
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114.

115.

215.

116.

120.

201.

202

203.

Raviolis de poulet grillés
Gegrillte chinesische Raviolis | Grilled chinese raviolis

Raviolis de crevettes (Hao kao) a la vapeur (4 pcs) 6.50€
Geddmpfte Raviolis mit Garnelen (Hao kao) / Steamed raviolis with shrimp (Hao kao)

Boulettes (Shao mei) a la vapeur (4 pcs) 6.00€
Geddampfte Fleischbdllchen (Shao mei) / Little dumplings (Shao mei)

Petits pains de viande de porc a la vapeur (4 pcs) 6.00€
Kleine gedampfie schweinefleisch Brote / Steamed bao buns

Entrée variée a la vapeur (6 pcs) 8.80€
Verschiedene geddmpfte Vorspeisen |/ Variety of steamed specialities

Salade de poulet (sauce yaourt vinaigretie) 9.80€
Hiihnchensalat / Chicken salad

Salade aux saumon et thon grillé avec avocat 16.50€
(sauce yaourt vinaigretie)

Salat mit gegrillten Lachs und Thunfisch mit Avocado /

Salad with fried salmon and tuna with avocado

Porc /| Schwein /| Pork

Filet de porc aux légumes sur plaque de fer chaude *° 16.00€
Schweinefleisch mit Gemuise auf heif3er Gusseisenplatie /
Hot-plate cooked pork with vegetables

Porc impérial piquant avec gingembre sur plaque de fer chaude *° 16.80€
Schweinefleisch scharfe Sauce mit Ingwer auf heif3er Gusseisenplatte /
Hot-plate pork spicy sauce with ginger

Filet de porc de sichuan ** J J 3 17.00€
Schweinefelisch in Szechuan Sauce auf heifier Gussezsenpl e/
Spicy sichuan pork on hot-plate W o S

j = Légérement piquant / Leicht scharf j} = Piquant/Scﬁ'ér:' PP ) - Tres icIuant/Sehr Scharf



300.

301.

322.

303.

305.

307.

327.

318.

309.

331.

388.

Volailles /| Gefl ugel /| Poultry

Dés de poulet aux noix de cajoux ***
Hiihnchenstiicke mit Cashew-Niissen /| Chicken with Cashew

Blanc de poulet aux ananas et légumes (tres sucré) ’
Hiihnchen mit Ananas und Gemaiise (suf3) /

Chicken dices with pineapple and vegetables (sweet)

Poulet frit au poivre et sel sur plaque de fer chaude **
Frittierte Hiihnchen mit Salz und Pfefer auf hei3er Gusseisenplatte /
Fried chicken with salt and pepper

Blanc de poulet aux légumes sur plaque de fer chaude *°
Hiihnchen mit Gemiise auf heif3er Gusseisenplatte /
Hot-plate chicken with vegetables

Blanc de poulet sauce tomate sucré et piquante (tres sucré) "*j
Hiihnchen mit Tomatensauce stf3sauer und scharf/
Chicken with tomato sauce sweet and spicy

Blanc de poulet au curry (pas piquant) ’
Hiihnchenstiicke mit Curry (nicht scharf) /
Chicken breast with curry sauce (not spicy)

Blanc de poulet au curry rouge ** S ) J
Hiihnchenstucke mit rotem Curry / Chicken breast with red curry

Poulet épicé au sichuan sur plaque de fer chaud **J /)
Hiihnchen in scharfer Szechuan Sauce auf heif3er Gusseisenplatte /
Hot-plate spicy sichuan chicken

Beignets de poulet a l’orange "’
Frittierte Hithnchen mit Apfelsinen | Fried chicken wilh orange sauce

Poulet impérial piquant avec gingembre sur plaque de fer chaud >’ J

Hithnchen scharfe Sauce mit Ingwer auf heifler Gusseisenplatte /
Hot-plate chicken spicy with ginger

Poulet a la sauce maison *°

17.00€

15.80€

16.80€

16.00€

15.80€

15.80€

17.00€

17.00€

16.00€

17.00€

17.00€




Boeuf /| Rindfleisch /| Bee¥f

403. Boeuf aux légumes sur plaque de fer chaude ** 17.00€
Rindfieisch mit Gemiise auf heifer Gusseisenplatie /
Hot-plate beef with vegetables

405. Boeuf sauté sauce tomate sucré et piquante (sucre) jj 17.00€
Rindfleisch mit Tomatensauce suf3sauer und scharf/
Beef with tomato sauce very sweet and spicy

406. Boeuf aux champignons chinois et légumes sur plaque de fer chaude ** 17.50€
Rindfleisch mit chinesische Pilze und Gemiise auf heifer Gusseisenplatte /
Hot-plate beef with chinese mushrooms and vegetables

442. Boeuf sauté au poivron et gingembre ** JJ 18.00€
Rindfleisch mit Paprika und Ingwer /| Beef with bell pepper and ginger

416. Boeuf sauté épicé au Sichuan sur plaque de fer chaud ** I} J 17.00€
Rindfleisch in scharfen Szechuan Sauce auf heier Gusseisenplatie /
Hot-plate spicy sichuan beef

426. Plat de famille Chinois sur plaque de fer chaude **° 18.50€
(poulet, boeuf, scampis, légumes)
Chinesische Familiengericht (Rindfi., Hiihnchen, Scampis, Gemiise) /
Chinese family dish (beef, chicken, scampis,vegetables)

N

s L
J = Légerement piquant / Leicht scharf ) J = Piquant/ Schar J ) J=Tres piquan&Sehr Scharf




500.

511.

501.

Sz

505.

506.

507.

Canard /| Ente /| Duck

Canard croquant sur plaque de fer chaude **
Knusprige Ente mit Gemuse Sauce /
Crispy duck with vegetables sauce

Canard sauce soja aigre-douce **
Ente mit Soja stf3sauer Sauce /
Duck with soy, sweet and sour sauce

Canard de Pékin
(enroulé dans une pdte de riz avec des poireaux et de concombre) *°
Pekingente (eingerolll in einen Reisteig mit Lauch und Gurke) / Peking duck

Canard a la maniére du chef (spécialité Shanghai avec gingembre) **

Ente nach Art des Hauses (Shanghai Spezialitdt - mit Ingwer) /
Chefs-own duck (Shanghai style)

Canard a l'orange’
Ente mit Orange /
Duck with orange

Plat de dégustation (canard l’orange, boeuf et scampis) ***°

Verkostungs Gericht (Ente, Rindfleisch und Scampis) /
Tasting dish (duck, beef and scampis)

Magrets de canard au miel et prunes '
Entenbrust mit Honig und Pfiaumen /
Duck breast with honey and plums
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feathers, and lived in the canals that linked the city to major waterways.
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18.50€

18.50€

18.80€

19.00€

18.50€

19.50€

19.80€
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The ducks used to prepare Peking duck originated in Nanjing. They were large, had black

P



Poissons et crustaces /| Fisch und Schalentiere /| Fish and shellfish

702. Beignets de scampis sauce aigre-douce ** 18.80€
Frittierte Scampis mit siuf3sauer Sauce /
Fried scampis with sweet and sour sauce

703. Scampis aux piments secs sauce Sichuan *°} } J 19.00€
Scampis in scharfen Szechuan Sauce /
Spicy Sichuan scampis

704. Scampis aux légumes a l'ail sur plaque de fer chaude *° 19.00€
Scampis mit Gemiise und Knoblauch auf heifser Gusseisenplatte /
Hot-plate scampis with garlic

705. Scampis sur plaque de fer chaude flambés au saké’ 19.80€
Scampis auf hef3ier Gusseisenplatte mit Saké flambiert /
Hot-plate scampis with saké

706. Scampis frits a l’ail et oignons sur plaque de fer chaude ’ 19.50€
Frittierte Scampis mit Knoblauch und Zwiebeln /
Fried scampis with garlic and onion

717. Scampis sautés a la sauce curry sur plaque de fer chaude *° 19.00€
Gebratene Scampis mit Curry Sauce auf heif3er Gusseisenpl /
Hot-plate scampis with curry sauce

708. Cuisses de grenouilles frits aux oignons et a l’ail 19.00€
Frittierte Froschschenkel mit Knoblauch und Zwiebeln /
Fried froglegs with garlic and onion

711. Assortiment de scampis, calamars, poisson et coquille
saint-jacquessur plaque de fer chaude *** 21.80€
Gemischte Platte mit Scampis, Tintenfisch, Fisch und Kammmuscheln
auf heifler Gusseisenplatte /
Variety dish composed of praws, cuttle fish, fish and scallops on hot-plate

712. Filet de sole grillé *° 21.00€
Gegrilltes Seezungenfilet /
Grilles sole fillets

721. Filet de saumon grillé *° 21.80€
Gegrilltes Lachsfilet /
Grilled salmon fillet

723. Poisson de dorade royal braisé *° 28.80€
Typiquement chinoise
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Plats de riz-nouilles /| Reis- und Nudelgerichte / Rice and noodles

A I
800. Riz sauté au poulet’ ’4 r& ; \

.00€
Gebratener Reis mit Hithnchen / Chicken fried rice '
-
801. Riz sauté aux scampis 17.00€
Gebratener Reis mit Scampis / Fried rice with shrimps
802. Riz sauté aux fruits de mer **** 17.00€

Gebratener Reis mit Meeresfriichten / Fried rice with seafruit

803. Vermicelles chinois sautés au poulet ° 14.50€
Gebratene chinesische Glasnudeln mit Hiithnchen /
Fried chinese vermicellis with chicken

804. Vermicelles chinois sautés au scampis *° 17.50€
Gebratene chinesische Glasnudeln mit Scampis /
Fried chinese vermicellis with shrimps

805. Vermicelles chinois sautés aux fruits de mer **** 17.50€
Gebratene chinesische Glasnudeln mit Meeresfriichten /
Fried chinese vermicellis with seafruit

810. Nouilles chinoises sautées au poulet’ 14.00€
Gebratene Nudeln mit Hiihnchen / Chicken fried chaw mien

811. Nouilles chinoises sautées aux scampis *° 17.50€
Gebratene Nudeln mit Scampis / Fried chaw mien with shrimps

812. Nouilles chinoises sautées aux fruits de mer **** 17.50€
Gebratene Nudeln mit Meeresfriichten / Fried chaw mien with seafruit

823. Riz sauté maison (canard, poulet et boeuf) ° 17.00€
Gebratener Reis mit Hiihnchen, Rindfleisch und Ente /
Fried chaw mien with duck, beef and chicken

V égé tarien /| Vegetarisch /| Vegetarian

407. Tofu aux légumes sur plaque de fer chaude ’ 16.00€
Tofu mit Gemaiise auf heif3er Gusseisenplatie / Tofu with vegetables on hot-plate

822. Nouilles chinoises sautées aux légumes ° 14.00€
Gebratene Nudeln mit Gemiise / Fried chaw mien with vegetables - -
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Desserts

Boule de glace 2.00€
Eiskugel

Glace simple 4.00€
Einfacher Eisbecher

Glace brésilienne 6.90€

Brasilianischer Eisbecher

Dame blanche 6.90€
Vanilleeis mit Schokosauce

Café glacé 6.90€
Eiskaffee

Bananasplit 7.00€
Bananasplit

Glace frite 6.90€
Frittiertes Eis

Sorbet citron 4.40€
Zitronensorbet

Colonel(citron vodka) 7.20€
Colonel (Zitronenvodka)

Litchis 6.40€
Litchis

Coco givré 6.90€
Kokoeis

Glace vanille aux litchis 7.20€

Vanilleeis mit Litchis

Glace vanille avec gingembre confire 6.90€
Vanilleeis mit kandierten ingwer

Bananes flambés avec glace vanille 7.40€
Flambierte bananen mit vanilleeis

Mochi 2p (chocolat, vanille, thé vert, tropical, mangue) 6.00€

Yomogi 2p (armoise, nature, sésame, poudre de soja)  6.00€

Perles de coco 2p 5.50€



HONTELLERIE DES PECHEURS

OFFNUNGSZEITEN / OUVERTURE:

Montag / Lundi 11:30-14:30/17:30-22:30
Dienstag/Mardi Fermé Geschlossen

Mittwoch / Mercredi 11:30-14:30/17:30-22:30
Donnerstag /Jeudi 11:30-14:30/17:30-22:30
Freitag / Vendredi 11:30-14:30/17:30-22:30
Samstag /Samedi 11:30-14:30/17:30-22:30
Sonntag /Dimanche 11:30-14:30/17:30-22:30

Entre tradition et modernite, I'Hostellerie des Pécheurs vous accueille dans un cadre asiatique
authentique. Au menu, des plats traditionnels chinois et japonais qui feront également le bonheur des
végeétariens.

Telephone: +352 23698067
Adresse: 45 Route de Stadtbredimus L-5570 Remich, Luxembourg
Plus d’infos sur: http://www.hostelleriedespecheurs.lu
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